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Le Grand Portneuf c'est...

: 4 parcours de 9 trous permettant

e .

d'importance avec des départs
simultanés ou en croisés sur

‘Des conditions de terrain
exceptionnelles et une grande préoc-

cupation de |'environnement.

+ Une cuisine gastronomique
impressionnante offrant un choix varié -
de tables d'hote, de cocktails
dinatoires, de buffets, etc.

+ Des infrastructures de grande
qualité (grand chalet climatisé, voi-
turettes motorisées en grand nombre,
' Académie de golf Callaway, champ de [}
pratique, boutique, etc.).

« Situé dans un décor 100% nature
et offrant un panorama a couper le
souffle et ce, a seulement quelques
minutes du centre-ville de Québec.

www.legrandportneuf.com

bureau des ventes : 418.873.2000, poste 110



Choix du potage (1er service) :
( ) Creme de navet a I'érable OU
( ) Creme du maraicher et sa petite huile de pesto OU
( ) Creme de chou-fleur et curcuma OU
( ) Creme de courges Butternut OU
( ) Potage créecy

Choix du plat principal (2e service) :
( ) Blanc de volaille, sauce crémée a la moutarde et canneberge 29,95%$* OU
() Filet de porc marinés maison, sauce pommes et érable 29,95%$* OU
( ) Morue poélée et sa tombée de poireau au Matcha 30,95%$* OU
( ) Carré de porc grillé, sauce pommes et calvados 31,95%* OU
() Emincé de mignon de beeuf, sauce poivrade 34,95$* OU
( ) Steak de thon et sa crémeuse tomate séchée 34,95%* OU
() Filet de beeuf sauce au poivre vert de Madagascar et Brandy 38,95%*

Accompagnements : Légumes du moment

Choix du dessert (3e service) :
( ) Croustillant choco-praline OU
( ) Shortcake aux fraises OU
( ) Creme brGlée au sucre brun OU
( ) Avalanche a l'érable OU
( ) Tiramisu

*Table d'hoéte inclut le thé, le café ou une tisane.
Tarif par personne, service et taxes en sus.
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+  Petite verdurette du chef et sa vinaigrette aux herbes, tomates cerise
3,50%*

+ Etagé de fromage DO RE MI grillé, tomate et légumes marinés au
caramel balsamique
4,75%*

+ Roquette, duo de perles de balsamique et cantaloup,
effiloché de proscuito
4,75%*

+ Terrine de gibier, caramel balsamique et
sa gelée de petits fruits
4,75%*

+ Fondue parmesan sur sa roquette et
petite huile aux herbes
5,25%*
+ Tartare aux deux saumons, crouton et micro-pousses

6,75%*

*Tarif par personne, service et taxes en sus.
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MECHOUI GRAND PORTNEUF

31,95%* (+ 2,00%* si on ajoute de I'agneau)
Potage : creme du maraicher et sa petite huile de pesto

+Salades : salade verdurette, vinaigrettes (tomates séchées et a la grecque),
salade de chou crémeuse et salade de riz au jambon forét Noire

+Pomme de terre en robe des champs

‘Viandes : méchoui incluant haut de surlonge de beeuf et
longe de porc marinée maison, sauce poivrade au vin rouge

-Dessert : Avalanche a I'érable

*Méchoui inclut thé, café ou tisane. Service et taxes en sus.
Minimun 50 personnes. Ajouter 1.00$* pour un groupe de moins de 100 personnes.
Tarifs sujets a changement sans préavis.
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SUGGESTION DE GRIGNOTINES

Ailes de poulet

Brochettes de fromage et fruits frais

Crevettes sauce cocktail

Crudités et trempette

Natchos accompagnés de sauce salsa et sauce fromage
Bouchées de sandwich (3 variétés)

Chips

Chips chaudes maison

NOS ASSIETTES
Assiette de cheddar - 12 personnes
Assiette de fromages fins - 12 personnes

Assiette de fruits ou de crudités - 12 personnes

BAR A POUTINE EN SOIREE

Hé oui, de la poutine pour tous!

Cout: 100%* +

12,95%* / douzaine
10,95%* / douzaine
18,95%* / douzaine
5,75%* / personne
5,50%* / assiette
8,95%* / douzaine
4,50%* / panier
5,95%* / panier

30,50%*
58,25%*
25,95%*

Sur table pour un groupe (a chacun sa fourchette) — 4,95%$* par personne

ou

A l'individuel (plat individuel) — 6,95%$* par personne

*Service et taxes en sus.

www.legrandportneuf.com
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CANAPES DE LUXE : 19,45 $* / douzaine
Petites bouchées de poulet tao
Boulette de fromage panées
Bocconcini proscuito
Crevette panée
Tartare de thon wafu
Tartare de boeuf
Tartare de saumon classique
Proscuito-melon
Roulade de saumon fumé et fromage crémeux
Champignon farci a sa duxelle
Rillette de canard confit
Coupelle de shish taouk

CANAPES ECONOMIQUE : 14.45 $* / douzaine

Crostini de fromage fin
Profiterole au paté de foie et Porto
Bruchetta
Bouchée de tortilla garni
Mini egg roll
Mini fondue parmesan
Spanakopita (épinard et Feta)

Saucisse cocktail a I'érable et chipotle

*Service et taxes en sus.
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Localisation : A seulement 25 minutes de Québec. Autoroute 40, sortie 281 Nord.
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Desthamibauly

2, route 365, C.P. 4007
Pont-Rouge (Québec) G3H 3R4
Tél. :(418) 873-2000 / 1 866 329-3662 Internet : www.legrandportneuf.com
Courriel : golf@legrandportneuf.com

Comment se rendre :

De Québec :
Prendre I'autoroute 40 Ouest (direction Montréal), sortie 281 Nord (direction Pont-Rouge).
Suivre la signalisation touristique (panneaux bleus) du Club de golf Le Grand Portneuf.

De Montréal et Trois-Rivieres :

Prendre I'autoroute 40 Est (direction Québec), sortie 281 Nord (direction Pont-Rouge).
Suivre la signalisation touristique (panneaux bleus) du Club de golf Le Grand Portneuf.

BUREAU DES VENTES
Edith Vézina
(418) 873-2000, poste 110
Courriel : edith@legrandportneuf.com
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